ame . ™
Mini saucisson sec au roquefort

(ficelle bleue)

Ingrédients : Viande de porc (Origine France),
ROQUEFORT (dont LAIT) 2,5%, sel, LACTOSE,
vin, dextrose, épice, plante aromatique, conservateur
: nitrate de potassium. Ferments lactiques. Boyau
naturel de porc. Fleur naturelle. 160 g de viande de
porc mis en ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1811 kJ (soit 437 kcal) - Matieres grasses 36g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 2,2g — dont
Sucres 0,69 — Protéines 27g — Sel 4,3g.

4 Saucisse séche -40% de matiéres grasse

par rapport a la moyenne des saucissons
secs pur porc de qualité supérieur du
marché (spécialité au jambon).

Ingrédients : Viande de porc (Origine France),
LACTOSE, sel, dextrose, épice, plante aromatique,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur naturelle. 174
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1575 kJ (soit 378 kcal) - Matieres grasses 24g — dont
Acides gras saturés 9,6g — Glucides 8,3g — dont

N /) \_Sucres 3,99 - Protéines 32g - Sel 4,3g. Y

/Snacking Sarment/Grignotte pur porc
Ingrédients : Viande de porc (Origine France),
LACTOSE, sel, dextrose, poivre, ail, conservateur :
nitrite de sodium. Ferments lactiques. Enveloppe
comestible (collagene, glycérine, cellulose, eau). 180
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
2068 kJ (soit 499 kcal) - Matieres grasses 40g — dont
Acides gras saturés 17g — Glucides 1,6g — dont
Sucres 1,69 — Protéines 33g — Sel 4,9g.

- /

/Snacking Sarment/Grignotte au cantal h

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), CAN-
TAL (dont LAIT) 5,8%, LACTOSE, sel, dextrose,
poivre, ail, conservateur : nitrite de sodium. Ferments
lactiques. Enveloppe comestible (collagene, glyce-
rine, cellulose, eau). 170 g de viande de porc mis en
ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
2025 kJ (soit 488 kcal) - Matieres grasses 39g — dont
Acides gras saturés 17g — Glucides 4,1g — dont
Sucres 2,3g — Protéines 31g — Sel 4,8g.

-

4 Snacking Sarment/Grignotte aux noisettes h

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), NOI-
SETTE 8,5%, LACTOSE, sel, dextrose, poivre, alil,
conservateur : nitrite de sodium. Ferments lactiques.
Enveloppe comestible (collagene, glycérine, cellulose,
eau). 160 g de viande de porc mis en ceuvre pour
100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
2184 kJ (soit 527 kcal) - Matieres grasses 43g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 3,9g — dont
Sucres 1,59 — Protéines 31g — Sel 4,4g.

-

/

4 Saucisson sec spécialité pur porc

(ficelle rouge)

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, dextrose, épice, plante aromatique,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur naturelle. 164
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont

\_Sucres 0,5g - Protéines 27g - Sel 4,7g. J

4 . s

Saucisson sec spécialité pur porc
enrobé au poivre
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, dextrose, épice, plante aromatique,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Enrobage : colle co-
mestible (protéines de LAIT), poivre. 164 g de viande
de porc mis en ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres 0,59 — Protéines 27g — Sel 4,7g.

- /

4 . P

Saucisson sec spécialité pur porc
enrobé aux herbes de Provence
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, dextrose, épice, plante aromatique,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Enrobage : colle
comestible (protéines de LAIT), herbes de Provence.
164 g de viande de porc mis en ceuvre pour 100g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont

\_Sucres 0,5g - Protéines 27g - Sel 4,7g. J

4 Saucisson sec spécialité porc et sanglier
(ficelle blanche)

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), viande
de sanglier 5% (Origine Espagne) sel, LACTOSE,
dextrose, épices, plante aromatiques, conservateur
: nitrate de potassium. Ferments lactiques. Boyau
naturel de porc. Fleur naturelle. 164 g de viande de
porc mis en ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres 0,59 — Protéines 27g — Sel 4,7g.

- /

/Saucisson sec spécialité pur porc fumé
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, dextrose, épice, plante aromatique,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. 164 g de viande de
porc mis en ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres 0,59 — Protéines 27g — Sel 4,7g.

- /

/Saucisson sec spécialité aux noix

(ficelle verte et blanche)

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), NOIX
4,5%, sel, LACTOSE, dextrose, épice, plante aroma-
tique, conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur naturelle. 156
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1724 kJ (soit 416 kcal) - Matieres grasses 34g — dont

Acides gras saturés 13g — Glucides 2,1g — dont
\_Sucres 0,6g - Protéines 27g - Sel 4,6g. Y

/Saucisson sec spécialité aux noisettes h

(ficelle verte)

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), NOI-
SETTE 4,5%, sel, LACTOSE, dextrose, épice, plante
aromatique, conservateur : nitrate de potassium.
Ferments lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur
naturelle. 156 g de viande de porc mis en ceuvre pour
100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1724 kJ (soit 416 kcal) - Matieres grasses 34g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 2,1g — dont
\_Sucres 0,6g - Protéines 27g - Sel 4,6g. J

/Saucisson sec spécialité au beaufort
(ficelle bleue)

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), BEAU-
FORT (dont LAIT) 5,8%, sel, LACTOSE, dextrose,
épice, plante aromatique, conservateur : nitrate de
potassium. Ferments lactiques. Boyau naturel de
porc. Fleur naturelle. 154 g de viande de porc mis en
ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1662 kJ (soit 401 kcal) - Matieres grasses 32g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres 0,59 — Protéines 279 — Sel 4,69.

/Saucisson sec spécialité au fromage

de chévre (ficelle bleue et blanche)
Ingrédients : Viande de porc (Origine France),
FROMAGE DE CHEVRE (dont LAIT) 4,5%, sel,
LACTOSE, dextrose, épice, plante aromatique,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur naturelle. 156
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1662 kJ (soit 401 kcal) - Matieres grasses 32g — dont

Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont

/Saucisson sec spécialité au roquefort
(ficelle bleue et rouge)

Ingrédients : Viande de porc (Origine France), RO-
QUEFORT (dont LAIT) 2,5%, sel, LACTOSE, dex-
trose, épice, plante aromatique, conservateur : nitrate
de potassium. Ferments lactiques. Boyau naturel de
porc. Fleur naturelle. 159 g de viande de porc mis en
ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1662 kJ (soit 401 kcal) - Matieres grasses 32g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres 0,5g — Protéines 27g — Sel 4,69 — Fibres
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N /) \_Sucres 0,5g - Protéines 27g - Sel 4,6g. /) \_dimentaires 0,1g. J
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LE VRAI 6OUT DES BONS SAUCISSONS DE TERROIR ..

Entreprise familiale basée au ceeur de UArdeche
méridionale, La Boutique des Saucissons respecte
fidelement des recettes a lancienne pour élaborer
des saucissons artisanaux de terroir.

NOTRE RECETTE ANCESTRALE

Il 100 % de viande de porc frais Frangais Il Boyau naturel de porc

Il Recette naturelle sans aucun colorant I Ficelage a la main, sans clips métalliques

I Hachage traditionnel I Séchage lent a Lair naturel

LA FLEUR NATURELLE SAUVAGE : LA SIGNATURE DE NOS SAUCISSONS.

Typique de nos terroirs, nos saucissons développent en surface une légere
moisissure gris-vert véritable signature d'un saucisson artisanal.

Cette fleur naturelle gris-vert est le résultat normal de ('étuvage doux et d'un
séchage lent a Lair naturel d’Ardeche.

Elle atteste d'une véritable fabrication artisanale, et révele le bon goiit du terroir
d'un authentique saucisson.

ucuow

LA BOUTIQUE
DES SAUCISSONS

EN DIRECT DU PRODUCTEUR

LISTE INGREDIENTS ALLERGENES ET VALEURS NUTRITIONNELLES

Les allergénes présents dans les produits sont identifies en CARACTERE GRAS/MAJUSCULE/SOULIGNE

Saucisse séche a la Perche d’Aveyron
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, dextrose, poivre, conservateur : nitrate
de potassium, ferments lactiques, fleur de surface.
Boyau naturel de porc. 172 g de viande de porc mis
en ceuvre pour 100 g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1768 kJ (soit 426 kcal) - Matiéres grasses 33g — dont
Acides gras saturés 14g — Glucides 2,2g — dont
Sucres 2,2g — Protéines 30g — Sel 4,79.

Chorizo Doux
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
épices (piment 1,46%), LACTOSE, dextrose, plantes
aromatiques, ardbmes naturels, conservateur : nitrate
de potassium. Ferments lactiques. Boyau naturel de
porc. 168 g de viande de porc mis en ceuvre pour
100 g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1900k (soit 458 kcal) - Matieres grasses 37g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 3,8g — dont
Sucres 2,2g — Protéines 27g — Sel 4,5g.

Chorizo Fort
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
épices (piments 1,82%), LACTOSE, dextrose,
plantes aromatiques, ardmes naturels, conservateur :
nitrate de potassium. Ferments lactiques. Boyau na-
turel de porc. 168 g de viande de porc mis en ceuvre
pour 100 g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1900k (soit 458 kcal) - Matieres grasses 37g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 3,8g — dont
Sucres 2,2g - Protéines 27g — Sel 4,5g.

Chorizo Extra Fort
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
épices (piments 2,36%), LACTOSE, dextrose,
plantes aromatiques, ardbmes naturels, conservateur :
nitrate de potassium. Ferments lactiques. Boyau na-
turel de porc. 168 g de viande de porc mis en ceuvre
pour 100 g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1900k (soit 458 kcal) - Matiéres grasses 37g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 3,8g — dont
Sucres 2,2g — Protéines 279 — Sel 4,59.

Chorizo Fort aux Olives noires
AOP de Nyons
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), olives
(8,5%), sel, épices (piments 1,66%), LACTOSE,
dextrose, plantes aromatiques, arbmes naturels,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. 155 g de viande de
porc mis en ceuvre pour 100 g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1983 kJ (soit 478 kcal) - Matieres grasses 38g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 4,8g — dont
Sucres 1,2g — Protéines 28g — Sel 4,69.

Saucisson sec IGP « Saucisson
de I’Ardéche »
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, vin, dextrose, épice, plante aromatique.
Conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur naturelle. 162
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100 g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont
Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres <0,5g — Protéines 27g — Sel 4,7g.

Saucisse séche IGP « Saucisson
de I’Ardéche »
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, vin, dextrose, épice, plante aromatique.
Conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur naturelle. 171
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100 g de
produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie

1828 kJ (soit 441 kcal) - Matiéres grasses 36g — dont

Acides gras saturés 15g — Glucides 2,2g — dont
Sucres 0,69 — Protéines 27g — Sel 4,49.

Saucisson sec petit bridé au saint
Joseph IGP « Saucisson de I’Ardéche »
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, vin : Saint Joseph, dextrose, épice, plante
aromatique. Conservateur : nitrate de potassium.
Ferments lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur
naturelle. 162 g de viande de porc mis en ceuvre
pour 100 g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie

1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont

Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres <0,5g — Protéines 27g — Sel 4,7g.

Saucisson sec gros bridé IGP
« Saucisson de ’Ardéche »
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, vin : Saint Joseph, dextrose, épice,
plante aromatique. Conservateur : nitrate de potas-
sium. Ferments lactiques. Boyau naturel de porc.
Fleur naturelle. 162 g de viande de porc mis en ceuvre
pour 100 g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie

1672 kJ (soit 403 kcal) - Matieres grasses 33g — dont

Acides gras saturés 13g — Glucides 1,5g — dont
Sucres <0,5g — Protéines 27g — Sel 4,79.

Mini saucisson sec pur porc
(ficelle blanche)
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, vin, dextrose, épice, plante aromatique,
conservateur : nitrate de potassium. Ferments
lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur naturelle. 167
g de viande de porc mis en ceuvre pour 100g de
produit fini

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie

1828 kJ (soit 441 kcal) - Matieres grasses 36g — dont

Acides gras saturés 15g — Glucides 2,2g — dont
Sucres 0,69 — Protéines 27g — Sel 4,4g.

Mini saucisson sec aux herbes
de Provence (ficelle marron)
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
LACTOSE, vin, dextrose, herbes de Provence
(0,21%), épice, plante aromatique, conservateur :
nitrate de potassium. Ferments lactiques. Boyau
naturel de porc. Fleur naturelle. 171 g de viande de
porc mis en ceuvre pour 100g de produit fini

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie

1828 kJ (soit 441 kcal) - Matieres grasses 36g — dont

Acides gras saturés 15g — Glucides 2,2g — dont
Sucres 0,69 — Protéines 27g — Sel 4,4g.

Mini saucisson sec aux noix
(ficelle verte)
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), NOIX
4,5%, sel, LACTOSE, vin, dextrose, épice, plante
aromatique, conservateur : nitrate de potassium.
Ferments lactiques. Boyau naturel de porc. Fleur
naturelle. 160 g de viande de porc mis en ceuvre
pour 100g de produit fini

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie

1868 kJ (soit 451 kcal) - Matieres grasses 37g — dont

Acides gras saturés 15g — Glucides 2,7g — dont
Sucres 0,7g — Protéines 27g — Sel 4,3g.

Mini saucisson sec aux figues
(ficelle rouge)
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), Figues
5,9% (figues, farine de riz), sel, LACTOSE, vin, dex-
trose, épice, plante aromatique, conservateur : nitrate
de potassium. Ferments lactiques. Boyau naturel de
porc. Fleur naturelle. 160 g de viande de porc mis en
ceuvre pour 100g de produit fini

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie

1773 kJ (soit 428 kcal) - Matiéres grasses 34g — dont

Acides gras saturés 14g - Glucides 5,4g — dont

Sucres 3,4g — Protéines 26g — Sel 4,1g — Fibres
alimentaires 0,49.

Mini saucisson sec au piment
(ficelle rouge)
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), sel,
épices (piment 1,82%), LACTOSE, dextrose, plantes
aromatiques, arbmes naturels. Conservateur : nitrate
de potassium. Ferments lactiques. Boyau naturel de
porc. Fleur naturelle. 168 g de viande de porc mis en
ceuvre pour 100g de produit fini.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1828 kJ (soit 441 kcal) - Matiéres grasses 36g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 2,2g — dont
Sucres 0,69 — Protéines 279 — Sel 4,49.

Mini saucisson sec au cantal
(ficelle bleue)
Ingrédients : Viande de porc (Origine France), CAN-
TAL (dont LAIT) 6,1%, sel, LACTOSE, vin, dextrose,
épice, plante aromatique, conservateur : nitrate de
potassium. Ferments lactiques. Boyau naturel de
porc. Fleur naturelle. 157 g de viande de porc mis en
ceuvre pour 100g de produit fini

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g : Energie
1811 kJ (soit 437 kcal) - Matieres grasses 36g — dont
Acides gras saturés 15g — Glucides 2,2g — dont
Sucres 0,69 — Protéines 27g — Sel 4,3g.




